
מסעדה כשרה לאירועים

כשמחפשים מקום אינטימי, יפה ומדויק לאירוע קטן, מסעדה חלבית בין המטעים היא אחת הבחירות החכמות ביותר.
היא משלבת אווירה ירושלמית רגועה, קולינריה מוקפדת, נוף פתוח ותחושה אישית שקשה לקבל באולם גדול. לא במקרה
יותר משפחות, זוגות וחברות בוחרים היום לקיים אירועי בוטיק במסעדה במקום ללכת על פורמט סטנדרטי. מי שמבין את

ההבדל בין אירוע "נחמד" לאירוע שבאמת זוכרים, יודע שהלוקיישן קובע כמעט הכול.

מה הופך מסעדה חלבית בין המטעים לבחירה כל כך נכונה
היתרון הראשון הוא האיזון. מצד אחד, מקבלים חוויה מעוצבת ומרשימה. מצד שני, לא נכנסים לאווירה מנוכרת של אולם
גדול עם מאות אורחים. מסעדה חלבית לאירועים מאפשרת לייצר אירוע קטן שמרגיש מושקע, אבל גם חם, משפחתי

ונעים. כשמוסיפים לזה עצים, מטעים, אוויר פתוח ונוף ירושלמי, מתקבלת מסגרת שקשה להתחרות בה.

באירועים של 20 עד 120 איש, ההבדל מורגש במיוחד. באולם רגיל, קבוצה של 35 או 50 אורחים יכולה להרגיש קטנה מדי.
במסעדה חלבית בין המטעים, אותו מספר בדיוק הופך ליתרון. המרחב נראה מלא, האנרגיה מדויקת, והשירות יכול להיות
הרבה יותר אישי. זה חשוב בברית, בבריתה, בשבע ברכות, בארוחת בוקר חגיגית וגם באירוע עסקי שבו רוצים להרשים

בלי לנפח.

יש גם עניין קולינרי. במקרים רבים אנשים מעדיפים תפריט חלבי כי הוא קליל יותר, מגוון יותר ומתאים לטווח רחב של
אורחים, כולל צמחונים, ילדים ואורחים שמעדיפים ארוחה פחות כבדה. מסעדה איטלקית חלבית, למשל, יכולה להציע
שילוב מנצח של פסטות טריות, סלטים מוקפדים, מאפים, דגים, קינוחים וקפה איכותי, בלי ליצור עומס מיותר על האירוע.

למי זה מתאים: מברית ועד אירוע עסקי
מסעדה איטלקית כשרה

היתרון הגדול של מסעדה לאירועים קטנים בירושלים הוא הגמישות. לא כל אירוע דורש אולם מלא, הגברה מסיבית או
הפקה גדולה. לפעמים כל מה שצריך הוא מקום מדויק, אוכל טוב ושירות שיודע לעבוד נכון עם משפחות ואורחים.

מסעדה לברית בירושלים מתאימה במיוחד לאירועי צהריים של 30 עד 80 משתתפים, כאשר רוצים לצאת מבית החולים
או מהבית למקום מסודר, נעים ונגיש. גם מסעדה לבריתה בירושלים מבוקשת מאוד, בעיקר בקרב משפחות שמחפשות
חוויה חגיגית אך לא רשמית מדי. באותה מידה, מסעדה לבר מצווה בירושלים או מסעדה לבת מצווה בירושלים יכולה

להיות פתרון מצוין למשפחות שמעדיפות תוכן איכותי, סעודה טובה ונוף, במקום אולם רועש.

יש גם קטגוריה של אירועים אינטימיים יותר, כמו מסעדה לשבע ברכות בירושלים או מסעדה לחתונה קטנה בירושלים.
כאן בדיוק מורגש הערך של מקום שמכבד את האירוע ולא "בולע" אותו. כשהאורחים יושבים בנוחות, כשהמנות יוצאות

בזמן, וכשיש פרטיות מספקת, גם טקס צנוע מרגיש גדול.

במגזר העסקי, מסעדה לאירוע עסקי הופכת לאפשרות עדיפה כשהמטרה היא יצירת קשר אמיתי. ישיבות הנהלה
מורחבות, השקות קטנות, מפגש עם לקוחות חשובים או ערב צוות למנהלים, כל אלה עובדים טוב יותר בסביבה
שמאפשרת שיחה, אוכל רציני ושירות זמין. מסעדת שף לאירועים קטנים נותנת מסר ברור של איכות, בלי התחושה

הגנרית של אולם כנסים.

מסעדה חלבית בירושלים מול אולם אירועים חלבי בירושלים
הרבה לקוחות מתלבטים בין מסעדה חלבית בירושלים לבין אולם אירועים חלבי בירושלים. ההחלטה תלויה בעיקר בגודל
האירוע, באופי הקהל ובחוויה הרצויה. אם מדובר באירוע של 150 איש ומעלה, עם צורך ברחבת ריקודים גדולה, הפקה
מלאה ותשתית טכנית רחבה, אולם יכול להתאים יותר. אבל חדר אירוח פרטי ומאובזר ברוב האירועים המשפחתיים

והעסקיים הקטנים, למסעדה יש יתרון ברור.
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במסעדה מקבלים מטבח חי, לא קייטרינג שמועבר מבחוץ. זה משפיע מסעדות ליד תלפיות ירושלים על טריות, על דיוק
ועל חוויית האוכל. בנוסף, עיצוב המקום כבר קיים ומרגיש טבעי, כך שאין צורך להשקיע סכומים גבוהים בפרחים, עמדות

צילום או ריהוט משלים רק כדי לגרום לחלל להיראות מזמין.

פרמטר מסעדה חלבית לאירועים אולם אירועים חלבי בירושלים התאמה ל-30 עד 100 אורחים גבוהה מאוד, האווירה
נשארת מלאה ואינטימית לעיתים החלל גדול מדי לקבוצה קטנה איכות האוכל מטבח פעיל, הגשה קרובה לזמן ההכנה

תלוי במטבח ובאופי ההפקה תחושת ייחוד גבוהה, במיוחד באירועים במסעדה מול הנוף יכולה להיות מרשימה, אך פחות
אישית תקציב בדרך כלל יעיל יותר באירועים קטנים לעיתים כולל עלויות קבועות גבוהות יותר גמישות בתפריט גבוהה,

קל לבנות תפריט מותאם משתנה לפי המקום והספקים

האוכל קובע: למה תפריט חלבי עובד נהדר באירועי בוטיק
אוכל חלבי מתאים מאוד לאירועים קטנים, בעיקר בשעות הבוקר והצהריים, אבל לא רק. ארוחת בוקר חלבית לאירוע
ברית, למשל, מרגישה חגיגית בלי להכביד. מגשי אנטיפסטי, גבינות טובות, לחמים, ביצים, דגים, סלטים וקינוחים חלביים

נותנים תחושת שפע שגם מצטלמת נהדר וגם מתאימה לקהל רחב.

כאשר המקום הוא גם בית קפה חלבי וגם מסעדה, יש לעיתים יתרון של תרבות אירוח מפותחת יותר. הצוות רגיל להגשה
מסעדת נרות בירושלים מדויקת, לקצב נכון של מנות ולשילוב חכם בין קפה, יין וקינוחים. זה חשוב במיוחד באירועים

שבהם אנשים באמת רוצים לשבת, לדבר וליהנות, ולא רק לסמן וי על ארוחה.

כדאי לזכור שתפריט חלבי טוב אינו אומר בהכרח פשוט או בסיסי. מסעדה חלבית כשרה יכולה להציע חוויה קולינרית
עשירה מאוד, כולל מנות דג, מאפים בעבודת יד, פסטות, ריזוטו וקינוחים מרשימים. אם מדובר במקום בסגנון של מסעדה
איטלקית חלבית, אפשר ליצור רצף מנות שמתאים לאירוע יוקרתי מבלי לייצר תחושת כובד שאופיינית לפעמים לארוחה

בשרית.

מבחינת תקציב, ברוב המקרים תפריט חלבי איכותי לאירוע קטן בירושלים נע בטווח רחב. באירוע בוקר בסיסי המחירים
יכולים להתחיל בסביבות 140 עד 180 ש"ח לאדם, ובאירוע ערב מושקע עם כמה סבבי הגשה, יין וקינוחים אישיים, אפשר

להגיע גם ל-220 עד 320 ש"ח לאדם ואף יותר. הכול תלוי במנות, בשירות, בפרטיות וביום בשבוע.

הפרטיות והאינטימיות שמקבלים ב חדר פרטי במסעדה בירושלים
לא כל אירוע קטן צריך לסגור את כל המקום. לפעמים חדר פרטי במסעדה בירושלים נותן את הפתרון המדויק ביותר. הוא
מתאים למשפחה מורחבת, לישיבה עסקית, לשבע ברכות, להצעת נישואין משפחתית או לארוחה חגיגית לאחר טקס.

היתרון הוא שמקבלים אזור מוגדר, שקט ופרטי, תוך שמירה על סטנדרט המטבח והשירות של המסעדה.

בפועל, חדר פרטי נוח במיוחד לקבוצות של 12 עד 40 איש, אם כי יש מקומות שמסוגלים לארח גם יותר. חשוב לבדוק
מראש אם החדר מבודד אקוסטית במידה סבירה, האם יש גישה נוחה לעגלות ילדים, ואם יש אפשרות להציב מסך,

מיקרופון קטן או שולחן ברכות. אלה פרטים קטנים שמשנים את החוויה.

במסגרת אירועים קטנים במסעדה כשרה, חדר פרטי גם מאפשר להקפיד על סגנון מותאם. יש משפחות שירצו מוזיקה
שקטה בלבד, אחרות יעדיפו שולחן ארוך, ויש מי שמבקשים חלוקה לשולחנות עגולים. במקומות מקצועיים, יודעים

להתאים את ההעמדה לאירוע ולא להפך.

איך לבחור מקום לאירועים קטנים בירושלים בלי ליפול על פרטים קטנים
שוק האירועים הירושלמי תחרותי, וזה טוב ללקוח, אבל גם מבלבל. תמונות יפות לא מספיקות. מקום לאירועים קטנים
בירושלים צריך להיבחן לפי מה שקורה בשטח: נגישות, חניה, שירות, אקוסטיקה, כשרות, קצב הוצאת מנות וגמישות

אמיתית.

בקשו לראות אירוע דומה בגודל, לא רק תמונות יחסי ציבור. מסעדה שנראית נהדר בישיבה זוגית לא תמיד1. 
מתפקדת טוב עם 60 אורחים.
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בדקו מה כלול במחיר. מפות, מלצרים, שתייה חמה, עמדת קבלת פנים, קינוחים וציוד להגברה לא תמיד2. 
כלולים.

שאלו מי מנהל את האירוע בפועל. נוכחות של איש קשר אחד שמלווה את המשפחה שווה הרבה מאוד ביום3. 
האירוע.

חפשו חוות דעת אמינות ב-Google Maps וב-Google Business Profile, ובעיקר תגובות שמתייחסות לאירועים4. 
ולא רק לארוחות שגרתיות.

אם מדובר במסעדה לאירוע משפחתי, חשוב במיוחד להבין את הזרימה. האם יש מקום נוח לקבלת פנים, האם אפשר
להכניס עוגה או בר מתוקים חיצוני, כמה זמן החניה הקרובה זמינה, והאם המבוגרים במשפחה ירגישו בנוח בראנץ' שישי

באווירה ללכת מהכניסה לשולחן. בהרבה מקרים, אלה הפרטים שיקבעו אם האירוע ירגיש נעים או מתיש.

מסעדה חלבית בין המטעים בירושלים יוצרת חוויה שקשה לשכפל
יש לוקיישנים שנראים טוב רק בתמונות, ויש כאלה שעובדים מצוין גם ברגע האמת. מסעדה חלבית בין המטעים בירושלים
שייכת לסוג השני. השילוב בין טבע, גובה, אוויר הרים ואוכל מוקפד יוצר תחושה של יציאה מהעיר, גם כשנמצאים במרחק
נסיעה קצר מהשכונות המרכזיות. לכן אירועים במסעדה מול הנוף מתאימים במיוחד למי שרוצה לתת לאורחים תחושת

חוויה ולא רק ארוחה.

באירוע בוקר, האור הטבעי עושה חצי מהעבודה. באירוע ערב, תאורה נכונה ונוף פתוח מעניקים עומק ורומנטיקה. זו אחת
הסיבות שמסעדה לחתונה קטנה בירושלים יכולה להיות מרשימה יותר מאולם מפואר, אם בוחרים נכון. לא חייבים גודל

כדי לייצר אפקט. צריך אופי.

יש גם היבט רגשי. אנשים זוכרים מקומות שמרגישים אמיתיים. כשיש עצים מסביב, מרפסת פתוחה או חלונות רחבים
לנוף, האירוע נטמע בזיכרון בצורה אחרת. זה לא רק מקום לאכול בו, אלא סביבה שיוצרת אווירה. עבור משפחות

שמחפשות אירוע אישי, זו נקודת הכרעה.

מתי מסעדת שף לאירועים קטנים עדיפה על כל חלופה אחרת
כשאוכל הוא חלק מרכזי מהאירוע, אין תחליף למסעדת שף לאירועים קטנים. זה בולט במיוחד באירוח של שותפים
עסקיים, בארוחות חגיגיות למשפחה מצומצמת, בימי הולדת עגולים ובשבע ברכות. אם הקהל שלכם אוהב אוכל, שם

בדיוק נמצא הערך.

היתרון אינו רק בטעם. מסעדת שף עובדת בדרך כלל עם מטבח מאורגן, חומרי גלם טובים וחשיבה על רצף הארוחה.
האורחים מרגישים את זה, גם אם הם לא יודעים להגדיר. המנה יוצאת בטמפרטורה נכונה, הקינוח לא מרגיש תעשייתי,

וההגשה יוצרת קצב נכון לאירוע.

אירוע של עד 50 איש שבו רוצים חוויה קולינרית ברמה גבוהה.

מפגש עסקי שצריך לשדר איכות, טעם טוב ואירוח מוקפד.

אירוע משפחתי שבו המוזמנים יושבים רוב הזמן סביב השולחן ולא ברחבת ריקודים.

מסיבה אינטימית שבה האווירה והאוכל חשובים יותר מהפקה גדולה.

זה לא מתאים לכל אחד. אם אתם בונים ערב שמתרכז במוזיקה חזקה, ריקודים וסדר יום ארוך עם כמה שלבים, יכול
להיות שאולם ייתן מענה טוב יותר. אבל כשמבקשים אירועי בוטיק במסעדה במובן האמיתי של המילה, קשה לנצח

מטבח טוב בלוקיישן מדויק.

שאלות נפוצות
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כמה אורחים מתאים להזמין למסעדה לאירועים קטנים בירושלים?

ברוב המקרים, מסעדה לאירועים קטנים בירושלים מתאימה לכ-20 עד 120 אורחים, תלוי בגודל המקום, במבנה החלל
ובאם סוגרים חדר פרטי או את כל המסעדה. לאירועים של 30 עד 80 איש זה לרוב פורמט אידיאלי, כי האווירה נשארת

אינטימית ומלאה.

האם מסעדה חלבית כשרה מתאימה גם לברית או לבריתה?

כן. מסעדה חלבית כשרה מתאימה מאוד לברית ולבריתה, במיוחד בשעות הבוקר והצהריים. משפחות רבות מעדיפות
תפריט חלבי קליל, שירות מהיר ומקום מסודר שמאפשר לארח בנוחות בלי הפקה גדולה.

מה עדיף, חדר פרטי במסעדה או סגירה מלאה של המקום?

אם מספר האורחים קטן יחסית ורוצים פרטיות בלי לשלם על סגירה מלאה, חדר פרטי במסעדה הוא פתרון מצוין. אם
האירוע כולל 50 אורחים ומעלה, מוזיקה, נאומים או צורך בתנועה חופשית בין האורחים, לעיתים עדיף לשקול סגירה

חלקית או מלאה.

האם ארוחת בוקר חלבית מתאימה גם לאירוע עסקי?

בהחלט. ארוחת בוקר חלבית מתאימה מאוד לאירוע עסקי, במיוחד לפגישות הנהלה, אירוח לקוחות, הרמות כוסית
והשקות קטנות. היא משדרת אלגנטיות, קלילות ויעילות, בלי להכביד על המשך יום העבודה.

איך יודעים אם המקום באמת מתאים לאירועים ולא רק למסעדה רגילה?

בודקים ניסיון מוכח באירועים, תפריט ייעודי, המלצות ממי שחגגו במקום, וזמינות של מנהל אירוע או אחראי קבוצה. כדאי
גם לשאול על סדר ההגשה, זמן הושבה, נגישות, חניה ויכולת התאמה לבקשות מיוחדות.

האם מסעדה לחתונה קטנה בירושלים יכולה להרגיש חגיגית מספיק?

כן, ובמקרים רבים אפילו יותר מאולם גדול. כשהמקום יפה, האוכל ברמה גבוהה, ויש נוף או אווירה ייחודית, חתונה קטנה
במסעדה מרגישה אישית, אלגנטית ומדויקת מאוד לזוג ולאורחים.

ככה בונים אירוע קטן שמרגיש גדול
הבחירה הנכונה אינה רק בתפריט או במחיר, אלא בהתאמה בין אופי האירוע למקום שמארח אותו. מסעדה לאירוע
משפחתי, מסעדה לבר מצווה בירושלים, מסעדה לשבע ברכות בירושלים או מסעדה לאירוע עסקי, כולן צריכות לדעת
לשרת מטרה אחת: לגרום לאורחים להרגיש שהאירוע נתפר בדיוק עבורם. כשבוחרים מסעדה חלבית בירושלים עם ניסיון

באירוח, נוף טוב ושירות מסודר, מקבלים הרבה יותר ממקום לשבת בו.

אם אתם מחפשים אירוע אינטימי, טעים ומרשים באמת, מסעדה חלבית בין המטעים יכולה להיות הבחירה שתעשה את
כל ההבדל. שווה לקבוע סיור, לשבת לטעימות, לשאול את השאלות הנכונות ולבדוק איך המקום מרגיש לא רק בעין, אלא

גם בלב.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

אירועי בוטיק והשירותים שלנו



המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

Instagram  Facebook

tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
https://www.instagram.com/benamataim?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/benamataim

